
 

    
 
 

S a l a d s  a n d  S t a r t e r s  
 
 

Παραδοσιακή Γαλλική τάρτα µε κρεµµύδια και πράσινη σαλάτα   
 

Traditional French onion tart with green salad 
 

••• 
 

Σαλάτα του Καίσαρα µε µπέικον στη σχάρα και ξύσµα παρµεζάνας   

       µε γαρίδες “cajun“       
 

Caesar salad with grilled bacon and parmesan shavings  
 with Cajun shrimp      

    

••• 
    

Σαλάτα “Niçoise“ µε µενταγιόν φρέσκου κόκκινου τόνου “a la plancha“ 
 

Niçoise salad with fresh red tuna medallion “a la plancha“ 
 

••• 
 

Κρητικός ντάκος µε µανούρι, φέτα γκρατινέ και ρόκα µε µπαλσάµικο 
 

Cretan “dakos“ with gratined manouri, feta cheese and rocket salad with balsamic dressing 
 

••• 
 

Παραδοσιακή Ελληνική σαλάτα µε φέτα και µαντζουράνα 
 

Traditional Greek salad with feta cheese and marjoram 
 

••• 
 

Ποικιλία καπνιστών θαλασσινών (σολοµός “balik“, καπνιστός, “gravelax“ και καπνιστά 
χτένια) µε ψωµί ολικής αλέσεως και σος ‘horseradish’ 

 

Assortment of smoked seafood (balik, smoked and gravelax salmon, and smoked scallops) 
with black whole grain bread and horseradish sauce 

    
 
 

S o u p s   
    

Ψαρόσουπα µε σκορπίνα και σφυρίδα 
 

                                                Fish soup with scorpion fish and grouper 
 

••• 
    

    

Σούπα ηµέρας 
 

Soup of the day 
 

 
 



 

 
 

      M a i n  C o u r s e s         
    
    

From the sea 
 

Σφυρίδα αλα “σπετσιώτα”                                                                                         
 

Grouper fillet  “a la spetsiota”                                                                                
 
 

Μύδια “à la Provencale” µε τηγανητές πατάτες ή πράσινη σαλάτα  
 
Mussels “à la Provencale” with fresh French fries or green salad   
 
   

Πικάντικες γαρίδες σαγανάκι µε γραβιέρα και φέτα 
 

Spicy shrimp “saganaki“ with graviera and feta cheese     
    
    

Ριζότο µε αστακό, καβούρι Αλάσκας, πράσινα σπαράγγια και σαµπάνια  
  
Lobster and Alaskan king crab risotto with green asparagus and champagne foam       

    
 

Ψάρι ηµέρας µε λαχανικά εποχής και παρθένο ελαιόλαδο 
 

Fresh fish, catch of the day, served with seasonal vegetables  
 
 

From the farm 
 

Σουβλάκι κοτόπουλο µε πατάτες φούρνου λεµονάτες 
 

Chicken souvlaki with oven baked potatoes cooked with lemon                                     
    
    

Μοσχαρίσιο λουκάνικο “σπετζοφάι” µε γραβιέρα γκραντινέ και πουρέ πατάτας 
 

Beef sausage a la spetzofai with gratined graviera cheese and mashed potatoes   
 

 

Μενταγιόν µοσχαρίσιου φιλέτου µε πατάτες τηγανητές και σος µουστάρδας 
 

Medallion of beef tenderloin with fresh French fries and mustard sauce       
    
 

GB Corner µοσχαρίσιο “burger” µε τυρί ή µανιτάρια 
   

GB Corner home made beef burger topped with cheese or mushrooms       

 
 

Θα χαρούµε να σας ετοιµάσουµε το αγαπηµένο σας πιάτο, 

εφόσον τα κατάλληλα υλικά είναι διαθέσιµα 
 

If you have a favourite dish that is not on the menu, we will be more than happy  
to accommodate your request, provided the ingredients are available 

        
    

Menu Created by Chef Bertrand Valegeas 
 

 

 


