
 

 
 

Ορεκτικά &Λιχουδιές / Appetizers 
 
 

Ποικιλία σολοµού     28,00 € 
σύνθεση από καπνιστό φιλέτο, ταρτάρ Μπαλίκ  
και χαβιάρι σολοµού σερβιρισµένο µε “blinis” 
 
 

Variation of salmon 
composition of smoked fillet, Balik tartar 
and salmon caviar served with blinis 
 

Μιλφέϊγ Μεσογειακών λαχανικών   20,00 € 
και µοτσαρέλα µε πέστο 
 
 

Millefeuille of Mediterranean vegetables 
and mozzarella with pesto 
 

Μαριναρισµένες γαρίδες “Τάιγκερ”   29,00 € 
και πράσινα σπαράγγια 
µε ελαφριά µουσελίνα τσίλι 
 

Μarinated Tiger prawns and green asparagus 
tossed in light chili mousseline 
 

Ποικιλία τυριών     19,00 € 
σερβιρισµένα µε σέλινο και καρυδόψωµο 
 

Cheese selection 
served with celery sticks and walnut bread 
 

Ταξίδι στην Ασία     19,00 € 
συνδυασµός από σπρίνγκ ρόλς, γουόν-τον, 
γαρίδες και κοτόπουλο ταντούρι µε πικάντικο ντιπ από τσίλι 
 

Asian journey 
combination of spring rolls, wontons, shrimps and 
tandouri chicken skewer with a spicy chili dip 
 

Ποικιλία “Τάπας” 
ζαµπόν “Χαµπούγκο”, φουά γκρά, 
µενταγιόν αστακού και χαβιάρι Σεβρούγκα 
επιλογή από 4 κοµµάτια     32,00 € 
                     8 κοµµάτια     64,00 € 
 

Assortment of tapas 
Jabugo ham, foie gras, lobster medallion 
and Sevruga caviar  
choice of 4 pieces      32,00 € 

   8 pieces      64,00 € 
 
 

 
 



 

 
 

Χαβιάρι / Caviar 
 
 

Επιλογή από: / Select from: 
 

Μπελούγκα      420,00 € 
εξαιρετικό χαβιάρι, χρώµατος γκρι, 
γευστικό και ελαφρύ στη γεύση 
 

Beluga 
an exclusive caviar with large, dark gray corns, 
flavorful and mild in taste 
 

Ασέτρα      265,00 € 
κλασσικό, χρυσού χρώµατος, 
γνωστό για την γεύση φουντουκιού 
 

Asetra 
classic golden corn, renowned for its nutty taste 
 

Σεβρούγκα      225,00 € 
διάσηµο για την έντονη, µεστή γεύση του 
 

Sevruga 
famous for its intensive yet warm flavor 
 
 

Σερβιρισµένο σε µερίδες των 50 γρ. µε κλασικό γαρνίρισµα, 
µπλίνιs και βότκα “Premier” 
 

Served in 50 g portions with classical garnishes, 
blinis and Premier vodka 
 
 

Σαλάτες / Salads 
 
 

Τραγανά φύλλα µαρουλιού                               18,00 € 
µε ψητά λαχανικά και κρουτόν κατσικίσιου τυριού 
 

Crisp lettuce leaves 
with grilled vegetables and goat cheese croutons 
 

♦ Ελληνική σαλάτα     17,00 € 
ντοµάτα, αγγούρι, πιπεριά, µαρούλι, ελιές Καλαµών, 
και τυρί φέτα µε αγνό παρθένο ελαιόλαδο 
 

♦ Greek salad 
tomatoes, cucumbers, capsicums, lettuce, Kalamata  
olives, and feta cheese, tossed with extra virgin olive oil 
 

 
 
 
 
 



 

 
 

Τραγανή σαλάτα άισµπεργκ    18,00 € 
µε ντρέσινγκ καίσαρα και επιλογή από “Cajun”  
πικάντικο στήθος κοτόπουλου 
µε τηγανιτές γαρίδες “Τάιγκερ”   28,00 € 
 

Crunchy iceberg salad    18,00 € 
tossed in Caesar dressing and topped with choice  
of Cajun spiced chicken breast 
with pan - fried Τiger prawns    28,00 € 
 

Σαλάτα “Nicoise”     19,00 € 
µε µενταγιόν από φρέσκο κόκκινο τόνο και ψητά  
αυγά από ορτύκι 
 

Salad Nicoise 
with fresh red tuna medallions and fried quail eggs 
 

♥ Γουέιτ Γουότσερ     16,00 € 
τυρί κότατζ µε λεπτές φέτες φρούτων 
 

♥ The weight watcher 
cottage cheese surrounded by sliced fruits 
 

♥ Eποχιακή ανάµεικτη σαλάτα    15,00 € 
µεγάλη ποικιλία από χορταρικά και µυρωδικά. 
σερβίρεται µε ντρέσινγκ της επιλογής σας 
όπως λαδολέµονο, 1000 νησιά, Γαλλικό, µπλέ τυρί  
και λάδι µπαλσάµικο 
 

♥ Seasonal mixed salad 
extensive variety of leaves and herbs, served with  
your choice of dressing such as lemon olive oil, 
1000 islands, French, blue cheese and olive balsamic 
 
 

Σούπες / Soups 
 
 

Σούπα ηµέρας     15,00 € 
Παρακαλώ ζητήστε την καθηµερινή διαφορετική σούπα µας 
 

Soup of the day 
Please ask for our daily changing soup 
 
 

Σάντουιτς / Sandwiches 
 
 

Σάντουιτς µε αστακό    29,00 € 
σε ψητό µπριος µε κάρρυ µαγιονέζα 
 

Lobster sandwich 
on toasted brioche with curry mayonnaise 

 



 

 
 

GB κλαµπ σάντουιτς     19,00 € 
τριπλό τοστ µε µπέικον, µαρούλι, µαγιονέζα, αυγό,  
καπνιστό στήθος γαλοπούλας και ντοµάτα 
 

The GB club sandwich 
toasted triple decker with bacon, lettuce, mayonnaise, egg,  
smoked turkey breast and tomato 
 

Τυρί γλασέ και πανίνο µε γεύση ντοµάτας  16,00 € 
και βασιλικό 
 

Glazed cheese and tomato panino 
topped with basil 
 
 

Ζυµαρικά και Ριζότο / Pasta and Risotto 
 
 

Σπαγγέτι, πένες, λινγκουίνι ή νιόκι   19,00 € 
µε γαρνιτούρα της δικής σας επιλογής: 
Μπολονέζ, Ναπολιτάνα,, σος από µανιτάρι-κρέµα,  
ελαιόλαδο, σκόρδο, βασιλικό και τσίλι 
 

Spaghetti, penne, linguini or gnocchi 
with your choice of garnish such as 
Bolognaise, Napolitana, mushroom-cream sauce, 
olive oil, garlic, basil and chili 
 

(V) Νιόκι      19,00 € 
µε λαχανικά σε στύλ ορεκτικού και πέστο κήπου 
 

(V) Gnocchi 
with antipasta style vegetables and garden pesto 
 

Φετουτσίνι      24,00 € 
µε µανιτάρια του δάσους και λιαστές ντοµάτες 
 

Fettuccini ai funghi 
tossed with forest mushrooms and sun-dried tomatoes 
 

Ριζότο αστακού     39,00 € 
µε λάδι µυρωδικών 
 

Lobster risotto 
with herb oil 
 
 

Κυρίως Πιάτα / Main Courses 
 
 

Μπέργκερ      22,00 € 
µπιφτέκι από εκλεκτό µοσχάρι 
σερβιρισµένο σε στρογγυλό σουσαµένιο ψωµάκι 
 

The Burger 
prime ground beef served on a sesame bun 
 



 

 
 
“Paillarde”      30,00 € 
µε σος από σπόρους πράσινης πιπεριάς 
και πατάτες 
 

“Paillarde” of beef fillet 
with green peppercorn sauce and new potatoes 
 

Επιλογή από ποσέ ή ψητό φιλέτο σολοµού  26,00 € 
µε πράσινα σπαράγγια και “beurre blanc” λεµονόχορτο 
 

Your choice of poached or grilled salmon filet 
with green asparagus and lemon grass “beurre blanc” 
 

Ψάρι και τσίπς     32,00 € 
φιλέτο σφυρίδας, σερβιρισµένο µε πατάτες τηγανιτές  
και µαγιονέζα µυρωδικών 
 

“Fish and Chips” 
fillet of grouper, served with French fries and herb mayonnaise 
 

Supreme of chicken with sun dried tomatoes 26,00 € 
Julienne and herb sauce 
 

Κοτόπουλο σουπρέµ µε λιαστές ντοµάτες  
“Julienne” και σος από µυρωδικά 
 
 

Επιδόρπια / Desserts 
 
 

Mους σοκολάτας     14,00 € 
Κλασσικά σερβιρισµένη µε κρέµα µελιού  
µασκαρπόνε και κροκάντ αµυγδάλου 
 

Chocolate mousse 
Classical served with whipped mascarpone honey 
cream and almond crocant 
 

Τριλογία από “crème brulée”    16,00 € 
Φυστίκι, νουγκατίνα και λευκή σοκολάτα  
σερβιρισµένα µε σορµπέ από φρούτα του πάθους 
 

Trilogie of crème brulée  
Pistachio, nuggat and white chocolate  
served with passion fruit sorbet 
 

 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
“Reine Saba”, κέικ σοκολάτας   14,00 € 
µε σος βανίλια 
 

“Reine Saba”, soft chocolate cake 
with vanilla sauce 
 
 

Κοµµάτια µήλου     14,00 € 
µε παγωτό βανίλια 
 

Apple crumble 
with vanilla ice cream 
 

Φρουτοσαλάτα µε µούρα    16,00 € 
συνοδευόµενη από καραµελωµένες στριφτές σφολιάτες 
 

Fruit salad with berries 
accompanied by caramelized puff pastry swirl 
 

Τσιζκέικ      14,00 € 
Aυστριακό κέικ “Topfen” σερβιρισµένο µε  
σορµπέ από πράσινο τσάι και εποχιακά µούρα 
 

Cheese cake 
Αustrian “Topfen” cake served with green tea  
sorbet and seasonal berries 
 

Παρακαλώ ρωτήστε για την καθηµερινή  
διαφορετική επιλογή από φρέσκα κέικ 
 

Please ask also for our daily changing selection of fresh cakes 
ανα κοµµάτι / per piece    14,00 € 
 

Παρακαλώ επιλέξτε από παγωτά και σορµπέ 
 

Please select your choice of ice cream and sorbets 
το κύπελλο / per scoop    4,00 € 
 
 

Ποικιλίες Tσαγιού / Tea Selection 
 
 

Παρακαλώ ζητήστε τον κατάλογο µε τις ποικιλίες τσαγιού 
Please ask for the tea selection menu 
 
 

Βότανα / Herbal Infusion 
 
 

Τσάι του Βουνού, Χαµοµήλι, Λουίζα, Μέντα, “Granny’s Garden” 
και “Vanilla Roibos” 
Mountain tea, Chamomile, Verbena, Mint, Granny’s Garden and 
“Vanilla Roibos”     7,50 € 

 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
Σάντουιτς 
καβουρόψιχα και αγγούρι / καπνιστός σολοµός 
και τυρί κρέµα / αυγό και µαγιονέζα / ροσµπίφ 
 
 

Φρεσκοψηµένα σκόνς µε σταφίδα 
σερβιρισµένα µε µαρµελάδα και κρέµα 
 
 

Γλυκά από το ζαχαροπλαστείο της Μεγάλης Βρεταννίας 
 
 

Ποικιλία από επιλεγµένα τσάι 
(καφές κατόπιν παραγγελίας) 
 
 
 
 

Παραδοσιακό απογευµατινό τσάι   26,00 € 
Με ένα ποτήρι σαµπάνιας    38,00 € 
 

 

Τhe Grande Bretagne Afternoon Tea 
The most civilized part of the day 
Served from 12.00 noon daily 

 
Sandwiches 
crabmeat and cucumber / smoked salmon and cream cheese 
 / egg and mayonnaise / roast beef 
 
 

Freshly baked raisin scones 
served with jam and clotted cream 
 
 

Pastries from the Grande Bretagne Patisserie 
 
 

Variety of specially selected teas 
(coffee on request) 
 
 
 
 

Traditional Afternoon Tea     26,00 € 
With a glass of champagne    38,00 € 

 
 
 
 

 
 
 
 

 

Απογευµατινό τσάι στη Μεγάλη Βρεταννία 
Η πιο πολιτισµένη ώρα της ηµέρας 
Σερβίρεται καθηµερινά από τις 12.00 µ. µ. 



 

 
 

Ζεστά Ροφήµατα / Hot Beverages 
 
 

Καφές φίλτρου / Filter coffee    7,00 € 
 

Ελληνικός καφές / Greek coffee   7,00 € 
 

Καφές µε γάλα / Café latte    7,50 € 
 

Ριστρέτο / Ristretto     7,00 € 
 

Εσπρέσο / Espresso     7,00 € 
 

∆ιπλό εσπρέσο / Double espresso   8,50 € 
 

Καφές λούνγκο / Café lungo    7,00 € 
 

Καφές µακιάτο / Café macchiato   7,00 € 
 

Καπουτσίνο / Cappuccino    7,50 € 
 

Ζεστή σοκολάτα     7,00 € 
µε κρέµα και κοµµατάκια σοκολάτας 
 

Hot chocolate 
with cream and chocolate chips 
 

Ρώσικη σοκολάτα     12,50 € 
µε βότκα και κρέµα  
 

Russian chocolate 
with vodka and cream 
 

Ιρλανδέζικος καφές     13,00 € 
καφές µε ουίσκι και κρέµα 
 

Irish coffee 
coffee with whiskey and cream 
 

Μεξικάνικος καφές     13,00 € 
καφές µε Kahlua και κρέµα 
 

Mexican coffee 
coffee with Kahlua and cream 
 

Παριζιάνικος καφές     13,00 € 
καφές µε κονιάκ και κρέµα σαντιγύ 
 

Parisienne coffee 
coffee with cognac and whipped cream 
 
 

Κρύα Ροφήµατα / Cold Beverages 
 

Φραπέ / Frappé     7,00 € 
 

Καπουτσίνο φρέντο / Cappuccino freddo  7,50 € 
 
 

After Dinner Drink 
 

Macallan 12 years old     16,00 € 


